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ПМ № 1. Организация процесса приготовления и приготовление  полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции
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Содержание:
1. Введение:
1. характеристика организации, где пройдена производственная практика (организационно-правовая форма, режим работы, наличие производственных цехов, виды меню, виды предоставляемых услуг);

1. Основная часть: 
1. Описание работы, выполненной за период прохождения практики;
1. Выполнить задание, выданное мастером (преподавателем) на производственную практику: 
1. разработать техннико-технологическую карту приготовления сложных полуфабрикатов (с иллюстрациями технологического процесса), правил отпуска и требований к их качеству:
1. __________________________________________________________
1. разработать  калькуляционную карту:__________________________
___________________________________________________________
1. Заключение.
 
Приложения


